Venerd: 13 Settembre

ore 20.30

Sabato 14 Settembre

ore 14.00
dalle ore

18.00

ore 19.00

ore 21.00

Domenica 1o Settembre ®

dalle ore 9.00 “MERGATO DELLA ROCCA” tante proposte del Made in ltaly, articoli moda,qualita

dalle ore
10.00

Inaugurazione Pieve Matildica di Sorbara
ore 18.00 Santa Messa - ore 19.00 Festa Matildica

UNA SERA A LUME DI LANTERNA cena su prenotazione
a cura dell’Osteria La Lanterna di Diogene e Associazione [taliana Sommelier

Gara ciclistica Il° Trofeo SANIFARMA partenza ore 15.30, categoria giovanissimi
dai 7 ai 12 anni. Ritrovo e premiazioni presso stand festa del Lambrusco

Artigianato in festa [’associazione “I Laboratori’presentera una selezione di artigiani
che proporranno originali opere dell’ingegno lavorando dal vivo

Mercato prodotti tipici “DALLA TERRA ALLA TAVOLA -

LE ECCELLENZE DEL TERRITORIO”

Lambrusco in piazza degustazione e vendita Lambruschi di Sorbara
in collaborazione con Associazione ltaliana Sommelier

e Apertura Stand Gastronomico

e  Apertura stand Tigelle e gnocco fritto in collaborazione con I'’AUSER di Sorbara
e la Polivalente Sorbara

e Apertura “La pesca del Salume”

e Apertura Pesca di Beneficienza “SEMPRE SI VINCE” a cura della Parrocchia
ai Sorbara

BAILAMOS spettacoli, balli e animazione by Scuole di ballo Dance in Progress
Arci Soliera e Polivalente Sorbara

e cortesia
Artigianato in festa Creazioni artistiche artigianali presentate dall’Associazione
‘I Laboratori” - Modena

Mercato prodotti tipici “DALLA TERRA ALLA TAVOLA - LE ECCELLENZE DEL
TERRITORIO”

Raduno e sfilata AUTO STORICHE iscrizioni presso la Cantina Divinja, Tour con SoSta
per le prove di abilita e visita Acetaia Monari Federzoni. Aperitivo da Az. Agr. Fondo

Castello. Pranzo e premiazioni. In collaborazione con Hystoric Motor Glub Soliera,
Classic Club Vignola
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dalle 10.00 Circolo Ippico ASD Zinzalabin di Crevalcore
alle 18.00 Mini pony, scuola, doma, preparazione alle competizioni.
dalle ore 10.30 Lambrusco in piazza degustazione e vendita Lambruschi di Sorbara in
collaborazione con Associazione Italiana Sommelier
ore 11.00 INAUGURAZIONE PISTA CICLABILE SORBARA - BASTIGLIA con biciclettata
ore 12.00 PRANZO ALLA FESTA Apertura stand gastronomico “Makkeroni e

Lambrusco” Maccheroni delle valli Mirandolesi a cura di Ass. Volontari
Acquaragia in collaborazione con Cividale al pettine

ore 15.00 OFFICINA MOBILE BAND esibizione Officina Mobile Street Band
Fiati e percussioni a ritmo Funky in giro per le vie ael paese

Apertura “La pesca del Salume”

Apertura Pesca di Beneficienza “SEMPRE SI VINCE” a cura della
: Parrocchia di Sorbara

¥ ore 16.00 Laboratorio creativo a cura della Banca del Tempo di Bomporto

ore 19.00 Apertura Stand Gastronomico
Apertura stand Tigelle e gnocco fritto in collaborazione con I'’AUSER di
Sorbara e la Polivalente Sorbara
Apertura “La pesca del Salume”
Apertura Pesca di Beneficienza “SEMPRE SI VINCE” a cura della
Parrocchia di Sorbara

ore 21.00 ROLLER Rock’n ‘roll band & | MONELLI DELLO SWING
serata ai balli, musica e spettacoli

Martedr 17 Settembre

ore 20.30  Cena con ViviAmo Sorbara - cena a sostegno delle attivita dell’Associazione

Mercoledr 18 Settembre

L ore 20.30  Grande Tombola di Beneficenza in collaborazione con Parrocchia di Sorbara

A

19 Settembre

- ore 20.30 Cena della Scuola a cura del Comitato Genitori della Scuola Primaria di Sorbara

Venerds 20 Settembre

ore 20.00  LE TRADIZIONI SI INCONTRANO “TAGLIATELLE E LAMBRUSCO” cena su

prenotazione in collaborazione con I'’Associazione “La Tagliatella” di Solara

ore 21.00  Spettacolo teatrale “Sorbara a Tavola” a cura del gruppo La Clessidra
Bastiglia - Nonantola
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Menil

l’]‘m]. 0 Gramigna al ragu
P y Risofto al Lambrusco

Lasagne al forno

Rosefte al forno prosciutto e formaggio
Maltagliati coi fagioli

Bis di primi risofto e gramigna

Secondi: Polenta al I’OQCI

Polenta coi funghi

Polenta 4 formaggi

Polenfa frifta

Cinghiale con polenta

Stinco al forno con polenta
Costine al Lambrusco con polenta

A |

Gnocco fritto

Affettati misti
Prosciutfo crudo
Parmigiano Reggiano

Cﬂlltﬂl’lli: Patatine fritte

Insalata
Cipolline in agrodolce
Misto verdure in agrodolce

Doleci tradizionali al Carrello

Partecipano con i loro “Lambruschi di Sorbara’’:
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Cantina Sociale Carpi e Sorbara di Sorbara, Az. Agr. Garuti Elio ed Eredi Garuti
Romeo di Sorbara, Cantina Francesco Bellei di Sorbara - Az. Agr. Fondo Castello
di Sopra di Paltrinieri Franco di Sorbara, Cantine Cavicchioli U. & Figli di S.Prospero,
Gavioli Antica Cantina di Nonantola, Donelli Vini di Gattatico, Cantina Chiarli Cleto di
Modena, Az. Agr. Paltrinieri G. di Sorbara, Cantina Divinja di Sorbara, Az. Agr. Bellei
Aurelio di Sorbara, Cantina della Volta di Bomporto, Cantina Fratelli Carafoli di Ravarino,
Az. Agr. Vezzelli F. di Modena, Az. Agr. Davide Zucchi di S.Prospero, C.I.V. di Modena
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dalle ore
18.00

ore 19.00

| ore 21.00

dalle 09.00

dalle 10.00
alle 18.00

ore 10.30

ore 12.00
ore 15.00

ore 15.30
ore 16.00
ore 19.00

ore 21.00

NB. Il programma potrebbe subire variazioni; dﬂdd&ﬁfiﬂl&l datadistampa;

Artigianato in festa ['associazione “I Laboratori” presentera una selezione di artigiani
che proporranno originali opere aell’ingegno lavorando aal vivo.

Mercato prodotti tipici “DALLA TERRA ALLA TAVOLA - LE ECCELLENZE DEL
TERRITORIO”

Lambrusco in piazza degustazione e vendita Lambruschi di Sorbara in collaborazione
con Associazione Italiana Sommelier.

Apertura Stand Gastronomico

Apertura stand Tigelle e gnocco fritto in collaborazione con I'AUSER di Sorbara e la
Polivalente Sorbara

Apertura “La pesca del Salume”

Apertura Pesca di Beneficienza “SEMPRE SI VINCE” a cura della Parrocchia di Sorbara

Serata ANIMA MIA IN TOUR I'unica serata originale 70/80/90

\ Domenica 22 Settembre

Mercato fatto in Italia Merce di qualita prodotta in Italia e all’estero a cura del Consorzio
Il Mercato

Artigianato in festa [’associazione “I Laboratori” presentera una selezione di artigiani che
proporranno originali opere aell’ingegno lavorando dal vivo

Mercato prodotti tipici “DALLA TERRA ALLA TAVOLA - LE ECCELLENZE DEL TERRITORIO”

1° Mostra Micologica a cura del Gruppo Mitologico Naturalistico Cavezzese

Circolo Ippico ASD Zinzalabin di Crevalcore
Mini pony, scuola, doma, preparazione alle competizioni.

3° CAMMINATA DEI LAMBRUSCHINI Camminata non competitiva per le vie di Sorbara
Lambrusco in piazza degustazione e vendita Lambruschi di Sorbara in collaborazione con
Associazione Italiana Sommelier

PRANZO ALLA FESTA. Apertura stand gastronomico con “Menu della Razdora”
Apertura “La pesca del Salume”
Apertura Pesca di Beneficienza “SEMPRE SI VINCE” a cura della Parrocchia di Sorbara

BANDESSA: Un gruppo musicale che si diverte a far divertire.
Laboratorio creativo a cura della Banca del Tempo di Bomporto

Apertura Stand Gastronomico
Apertura stand Tigelle e gnocco fritto in collaborazione con I'AUSER dli Sorbara e la
Polivalente Sorbara

No Smoking Trio musica dal vivo a 360°



